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MENU WIGILIJNE 2020r.

Dania gorace:

-barszczyk z uszkami (6 sztuk)- porcja 0,3
ml- 10 zt

-krem borowikowy z groszkiem ptysiowym- 0,3- 15zt
-kapusta z grzybami-38zI za kg

-karp z grzybami w sosie Smietanowym- 1 porcja-12zt
-karp smazony-1 porcja- 8 zt

-foso$ smazony z sosem koperkowym-1porcja-12 zt
-sandacz w towarzystwie musu cytrynowego-1 porcja-15zt
-szczupak na rozmarynie-1 porcja- 14 zt

-pierogi z kapustg i grzybami- 1KG- 40 zt (okoto 25szt)
-pierogi z makiem i orzechami- 1KG- 67 zt (OKOLO 25SZT)

-kompot z suszu- 1l- 15 zt

Dania na zimno:

-satatka z czerwonej fasoli (czerwona fasola, jajko na twardo, swiezy por, ogérek konserwowy,
kukurydza, sos majonezowy)- 42 zt za kg

-satatka jarzynowa- 32 zt za kg
-satatka pieczarkowa (pieczarki, jajko na twardo, zielony groszek, pieprz, sos majonezowy)- 35 zt za kg

-satatka orzechowa z selerem i winogronami (seler w zalewie, orzechy witoskie, ser z6tty, winogrona,
sos majonezowy)- 41 zt za kg

-satatka $ledziowa z jabtkiem i zielonym groszkiem w Smietanie ($ledZ matias, jabtko, zielony groszek,
jajko, sos Smietanowo-cytrynowy)- 38 zt za kg



-safaka ananasowa (ananas, seler w zalewie, ser z6tty, rodzynki, sos majonezowy) - 38 zt za kg

-safatka szpinakowa z gruszka i fetg z sosem miodowo musztardowym (Swiezy szpinak, ser feta,
Swieza gruszka, pestki z dyni, kietki, sos miodowo-musztardowy)- 42 zt za kg

-safatka brokutowa z jajeczkami przepiérczymi (rézyczki brokut, jaka przepidrcze, pomidorki
koktajlowe, kukurydza, sos vinegret, kleksy z sosu majonezowego)- 32 zt za kg

-safatka na buraczku z roszponkg i serem kozim grillowanym (plastry buraka, roszponka, ser kozi,
pestki stonecznika, oliwa z oliwek, ocet balsamiczny)- 38 zt za kg

-$ledz na trzy sposoby:

kwasno-$ledz, cebula, jabtko, $mietana,

stodko-$ledz, cebula, pomidor, rodzynki,

ostro- $ledz, cebula, olej, ocet balsamiczny, zielony pieprz - 38 zt za kg

-$ledz w oleju z bazylig — 35 zt za kg

-$ledz opiekany z grzybkami i korniszonkami- 35 zt za kg

Galarety:

-ryba faszerowana z rodzynkami- 1 porcja- 7 zt

-rolada tososiowa ze szpinakiem- 1 porcja- 8 zt

-foso$ w galarecie z owocami (w porcjach lub w catosci)- 1 porcja- 12 zt w catosci 1kg 65 zt
-sum w kurkach w sosie $Smietanowym(w porcjach lub w catosci)- 1 porcja-14zt

-karp po zydowsku- 1 porcja — 10zt

-karp nadziewany szpinakiem (w porcjach lub w catosci)- 100g-14 zt lub w catosci- 42 zt za kg
-karp po polsku- 1 porcja- 7 zt

-karp zapiekany z zurawing- 1 porcja- 10zt

Sandacz po polsku — 1 por- 10 zt

-szczupak w warzywach (w porcjach lub w catosci) 1 porcja- 13 zt

-jesiotr wedzony- 130 zt za kg

Desery:

-kluski z makiem,
-makowiec,
-sernik,

-piernik,

-pierniczki,



-orzechowe,
-czekoladowe,
-tiramisu,

-rolada truskawkowa,
-kawowe.

Cena 38 zt za 1kg.



